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Projekt współfinansowany jest ze środków

Unii Europejskiej, w ramach działania 9.5

Programu Operacyjnego Kapitał Ludzki


ZAPYTANIE   OFERTOWE

W związku z rozpoczynającą się realizacją współfinansowanego ze środków Europejskiego Funduszu Społecznego Projektu „Kształcimy się w Starych Budach”– Ochotnicza Straż Pożarną w Budach Starych składa publiczną ofertę podjęcia współpracy, do przeprowadzenia warsztatów:

„Smaki Starych Bud” – 4 spotkania po 4 godziny 

Oferta powinna zawierać:

1.  CV z udokumentowanymi kwalifikacjami i doświadczeniem w zakresie zagadnień objętych proponowanymi warsztatami szkoleniowymi

2.  Wypełniony formularz oferty

3.  Dokumenty dotyczące statusu prawnego

4.  Oświadczenie dotyczące przetwarzania danych osobowych.

Miejsce i termin składania ofert:

Oferty prosimy składać do dnia 8.11.2012 do godz. 10.00 w formie papierowej

- osobiście w sekretariacie Urzędu Gminy, ul. Wyszogrodzka 25, 96-512 Młodzieszyn

- listownie na adres: Urząd Gminy w Młodzieszynie, ul. Wyszogrodzka 25, 96-512 Młodzieszyn z opisem na kopercie: „Kształcimy się w Starych Budach”

Szczegółowe informacje udzielane są w pokoju nr 3 Urzędu Gminy w Młodzieszynie,    


OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

Przedmiotem zamówienia jest przeprowadzenie warsztatów szkoleniowych dla 18 osób .

Zakres merytoryczny: uwarunkowania prawne związane z rozwojem produktów lokalnych i tradycyjnych, prezentacja dobrych praktyk związanych z produktami lokalnymi i tradycyjnymi z innych regionów, prezentacja lokalnego dorobku zebranych z okolic Starych Bud przepisów kulinarnych 

KRYTERIA OCENY OFERT I ICH ZNACZENIE

	Nazwa kryterium
	Sposób oceny

	Cena
	50%

	Doświadczenie zawodowe
	50%


Oferta do realizacji projektu

„Smaki Starych Bud”

w ramach Programu Operacyjnego Kapitał Ludzki.

Część I. Informacje dotyczące usługodawcy.

1. Nazwa usługodawcy       …………………………………………………………………………………….

Adres      ………………………………………………………………………………………………………………..

Tel/fax     ………………………………………………………………………………………………………………  

e-mail …………………………………………………………………..……………………………………………….

Osoba reprezentująca usługodawcę …………………………………………………………………

Tel/fax ……………………………………………………………………………………………………………………

e-mail …………………………………………………………………………………………………………………….

2. Informacja dotycząca statusu prawnego (prosimy dołączyć wypis z rejestru, jeśli dotyczy)

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

3. Informacje, dokumenty potwierdzające doświadczenie oferenta określone w zaproszeniu do składania ofert

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

4. Doświadczenie w zawodzie

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….…..………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

Część II. Plan świadczenia usługi.

Warsztaty  „Smaki Starych Bud”

 Nazwa warsztatu

	
	Proponowane daty szkolenia
	Szczegółowy program warsztatu 
	Metody prowadzenia warsztatu z ewentualnym uwzględnieniem aktywnego udziału uczestników warsztatów

	1
	2
	3
	4

	I spotkanie
	
	
	


OFERTA FINANSOWA

	Budżet usługi

Warsztaty dotyczące lokalnych produktów kulinarnych

 (nazwa warsztatu)

	Cena (brutto) za przeprowadzenie warsztatów (16 godzin warsztatów), łącznie z materiałami szkoleniowymi i kosztami dojazdu w zapewnionej przez zamawiającego sali.


	


……………………………………………………….

                                                                                                                                                            Data i podpis osoby reprezentującej usługodawcę

